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D”-l-fs Cette année, I'Amuse Papilles
i est plutét...
« Apéro de Noel » I!!
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- Minis Croques Monsieur de polenta, jambon/tomme
de montagne/béchamel épicée (8 piéces) 10 €

- Verrines de tartare de truite d'Ardéche, citron confit, 10 €
amandes toastées, herbes fraiches et radis bleu (6 piéces)

- Verrines de poire pochée au vin épicé, magret séché maison,
crumble aux graines (6 piéces) 10 €

- Trio de Houmous et pickles de carottes : 9 €
Pois chiche/betterave
Lentille corail/cardamome
Pois cassé/Pesto
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- Gravlax de truite aneth/baies roses et émietté de meringue
a I'huile essentielle d'aneth (150g) 12 €

- Mini burger aux pommes roéties a I'"Armagnac, chorizo,
chou chinois et brandade de morue (6 piéces) 10 €

- Brochettes de shitaké laqué au miso et billes de mozza
(8 pieces) 8 €
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- Bouchées de pomme duchesse patate, patate douce,
huile de noix + sauce blanche citron/menthe (8 piéces) 9 €

= Minis clubs sandwichs de rillettes de poulet a la badiane

et carvi, mandarine braisée et radis noir (8 piéces) 10 €
Uniquement sur commande. Z
Derniéres commandes samedi 18 décembre. o

A retirer le 23 ou 24 décembre jusqu'a 17h30 a
I'’Amuse Papilles. T

www.lomusepapillestr ~ 06.84.69.11.43  contaci@lamusepapilles.fr
Anais Favreau
traiteur a Saot



